Champaone BONNEVIE-BOCART

Ratafia Champenois

Oompositiow

CEPAGES : 100% Pinot Noir, Assemblage de mout de raisin et de Fine
de Champagne, vieilli en fut de chéne 12 a 18 mois.

ca ractér’ustiques

®® Robe dorée brillante, [égérement ambrée.

Un nez puissant laissant exploser des arébmes de fruits cuits, de
‘ caramel, de zeste d’orange confits. Des nuances de fruits secs,
d’amandes et noisettes grillées complétent ce bel ensemble.
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La bouche est ample et généreuse offrant de beaux arébmes de
compoté de fruits jaunes. Un ratafia gourmand et chaleureux.

DEGRE D’ALCOOL : 18 %
TEMPERATURE DE SERVICE : 6-8°

BOUTEILLE : 70 cl

ACCOMPAGNEMENES

Ce Ratafia sera parfait servi en accompagnement d’un foie gras poélé,
d’un fromage a pate persillée tel une fourme de Montbrison voire un
dessert associant chocolat et orange.
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